
ミニ道徳授業







・北海道 増毛町出身

・現在は東京四ツ谷の「オテル・ドゥ・ミクニ」
などのオーナーシェフ。

・2015年 日本人の料理人で初のフランス政府から
レジオン・ドヌール勲章 シュバリエ章を授与
される。→フランスで最高の勲章。

フレンチの巨匠



料理人としての滑り出しは決して
順調だったわけではない。

・中学卒業後、札幌の米屋に住み込み
で働く。

・札幌グランドホテルで修業後、18歳で
パート従業員として帝国ホテル（東京）
に採用→持ち場は洗い場









一体、何があったのでしょう？









一体、何があったのでしょう？





三国さんの仕事に対する姿から
学べることは何ですか？











現在、東京の四谷に構えた店には多くの
著名人らが訪れる。

成功した今も増毛を離れるときに母から
言われた言葉を胸に刻んでいる。





今日の授業の感想を書きましょう。
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